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BENEFICIOS

Se caracteriza por ser un producto de facil incorporacion,
elaborado con materias primas 100% vegetales, con un
performance sensorial optimo al producto terminado.

APLICACIONES

« Producto lacteo combinado -« Cremas acidas o de reposteria  Margarinas
- Bebidas fermentadas « Derivados lacteos procesados
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GRASA MIXTA PARA LACTEOS

BENEFICIOS

Producto con buen rendimiento que por sus caracteristicas es facil
de incorporar en muchas aplicaciones lacteas combinadas.

APLICACIONES |

« Producto lacteo combinado + Cremas acidas « Crema ligera

- Derivados lacteos analogos o « Media crema
procesados
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Polawar"

Proveé estabilidad y dptimo rendimiento overrun al producto final,
no confiere resabido seroso y aporta larga estabilidad del
producto batido y resistencia.

« Cremas batidas - Bases para helado de alto
desemepeno
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Akomix

BENEFICIOS

Proveé estabilidad y dptimo rendimiento overrun al producto final,
no confiere resabido seroso y aporta larga estabilidad del
producto batido y resistencia.

APLICACIONES

« Cremas batidas - Bases para helado de alto
desemepeno
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Akofluid

Sabor nutro compatible con diversas aplicaciones. Debido a su punto
de fusion proporciona una adecuada consitencia y
excelente palatabilidad al producto terminado.

APLICACIONES '

 Bebidas fermentadas

e Producto lacteo combinado, -+ Helados
leche con grasa vegetal sin - Bebidas fortificadas

colesterol







Akoroma”

Por su versatilidad, ideal para la elaboracion de diferentes tipos de quesos,
ya que aporta una consistencia cremosa ideal garantizando las
cualidades requeridas en el productofinal. Encaminado a un
perfil sensorial de la leche fresca.

« Productos lacteos combinado - Helados - Cremas con grasa vegetal
* Leche con grasa vegetal « Margarinas * Derivados lacteos analogos
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BENEFICIOS

Le confiere al producto final un sabor 100% natural lacteo, excelente
para extender grasa de leche y productos lacteos aportando
suave consistencia.

APLICACIONES ‘

« Mantequilla « Quesos
« Cremas  Yogourt y otros



