
Hierve el agua con sal y la mantequilla durante dos minutos y deja al fuego

Retira de la estufa. Agrega la harina poco a poco sin dejar de mover hasta que

Una vez que todos los ingredientes estén integrados, coloca la masa sobre una
mesa limpia previamente enharinada, y deja enfriar a temperatura que soporte el

 en la sartén. Forma con una duya los churros y fríelos.
Para que doren de manera uniforme puedes ayudarte con las pinzas, rociando

inmediatamente con el azúcar y deja reposar para eliminarles el exceso de aceite.

COMPLEMENTO A LA MEDIDA

LÁCTEOS



Especial
Láctea



BENEFICIOS

APLICACIONES
Producto lácteo combinado
Bebidas fermentadas

Cremas ácidas o de repostería
Derivados lácteos procesados

Margarinas

Se caracteriza por ser un producto de fácil incorporación,
elaborado con materias primas 100% vegetales, con un
performance sensorial óptimo al producto terminado.

Polawar

Especial
Láctea





BENEFICIOS

APLICACIONES
Producto lácteo combinado
Derivados lácteos análogos o
procesados

Cremas ácidas
Media crema

Crema ligera

Producto con buen rendimiento que por sus características es fácil
de incorporar en muchas aplicaciones lácteas combinadas.



Polawar



BENEFICIOS

APLICACIONES
Cremas batidas Bases para helado de alto

desemepeño

Proveé estabilidad y óptimo rendimiento overrun al producto final,
no confiere resabido seroso y aporta larga estabilidad del

producto batido y resistencia.

Polawar



Akomix



BENEFICIOS

APLICACIONES
Cremas batidas Bases para helado de alto

desemepeño

Proveé estabilidad y óptimo rendimiento overrun al producto final,
no confiere resabido seroso y aporta larga estabilidad del

producto batido y resistencia.

Akomix



Akofluid



BENEFICIOS

APLICACIONES

Sabor nutro compatible con diversas aplicaciones. Debido a su punto
de fusión proporciona una adecuada consitencia y

excelente palatabilidad al producto terminado.

Producto lácteo combinado,
leche con grasa vegetal sin
colesterol

Helados
Bebidas fortificadas

Bebidas fermentadas

Akofluid



Akoroma



BENEFICIOS

APLICACIONES

Por su versatilidad, ideal para la elaboración de diferentes tipos de quesos,
ya que aporta una consistencia cremosa ideal garantizando las
cualidades requeridas en el productofinal. Encaminado a un

perfil sensorial de la leche fresca.

Akoroma

Productos lácteos combinado
Leche con grasa vegetal

Helados
Margarinas

Cremas con grasa vegetal
Derivados lácteos análogos



Butao



BENEFICIOS

APLICACIONES

Le confiere al producto final un sabor 100% natural lácteo, excelente
para extender grasa de leche y productos lácteos aportando

suave consistencia.

Mantequilla
Cremas

Quesos
Yogourt y otros

Butao


